100% Garnatxa roja

Vi inspirat en la mitica ciutat ibérica de Cypsela que segons la llegenda
desaparegué sota les aiglies del Mediterrani.

El raim va ser acuradament seleccionat manualment en el moment de la
verema. Una vegada separada la rapa, el most va macerar en contacte

\ amb les seves pells durant 4 hores; a continuacio, el most escorregut per
gravetat es va separar de la resta i es va conduir als diposits de
fermentacié. La fermentacions es van prolongar 20 dies, a una
temperatura controlada d’entre 17-202C. Previ al seu embotellat es va
filtrar i estabilitzar a -32 de temperatura.
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“ Mas [luNES ‘ Color rosat pal-lid. En aromes destaquen notes florals de gessami, flor de
taronger i gardenia i notes citriques. En boca és un vi fresc, ample i
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e 2024 Medalla d’or Grenaches du Monde 2025

2023 Medalla d’or Premis Vinari 2024
2022 Medalla d’or Premis Vinari 2023




