
 

        
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

GARNATXA D’EMPORDÀ SOLERA 
_______________________________________ 

 

   

Garnatxa roja (100%)  

 

 
 

Elaboració tradicional amb maceració prefermentativa del most 

amb les pells del raïm; inici espontani de la fermentació amb els 

llevats autòctons i aturada amb afegit d’alcohol neutre de vi. 

 

 

 
Color ambre fosc. Aromes intensos i complexes d'orellanes 
d'albercocs, vainilla, poma al forn i mel, amb notes de lleuger 
enranciament. 
En boca és dolç i a la vegada molt frec, amb sabors de fruits secs, 
fruits escarxats, taronja amarga i espècies. El reregust és llarg, 
complex i elegant 
 
 

   
 Millor Garnatxa roja de la Guia de Vins de Catalunya 2025 

 Medalla Gran Or al Concurs de vins i caves de Catalunya 2023 

 Medalla d’or Grenaches du Monde 2023 

 9,71 punts Guia de Vins de Catalunya 2022 

 93 punts Guia Peñín 2021 

 93 punts Guia Peñín 2018 
 Medalla d’or Grenaches du Monde 2018 

 93 punts Parker 2015 

 Gran Medalla d’or al concurs Berliner Wein Trophy 2015 

 Gran Vinari d’Or 2013 (Millor vi de Catalunya 2013) 
 

     

 

                                                                            
 1.000                           Solera                       17,5% 

de 50 cl 

 

VARIETATS 

ELABORACIÓ 

NOTA DE TAST 

PRODUCCIÓ ALCOHOL    CRIANÇA 

MEDALLES 


